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2016 STETTENER ZWEIGELT UNTERE BUNTE MERGEL

Kiihle, jubelnde Schwarzkirsch-, Cassis- und Veilchennoten thronen auf einem breitge-
facherten Spektrum von wunderschonen, vielschichtigen Krauter- und Fruchtaromen.
Saftig und ausgewogen, mit einer subtilen Komplexitdt, die auf schwarzer Pfefferwiirze
und samtigen Gerbstoffen ruht. Trinkt sich bereits bestens, wird aber wahrend der nachsten
drei bis fiinf Jahre noch aufbauen.

Speiseempfehlung: Ein so guter Wein [aft jegliches Gegeniiber auf dem Teller bril-
lieren, aber es lohnt sich zweifellos, den Grill anzufeuern und mit allem Erdenklichen
von feinen Bratwiirsten bis hin zu scharfen Merquez und qut gewiirzen Koteletts zu
bestiicken.

Boden: Unterer Bunter Mergel
Vinifikation: Maischegarung (Spontangdrung) und Aushau im alten Holzfass
Analyse: Alkohol: 12,5 % vol, Saure: 4,1 g/I, Restzucker: 2,0 g/I

Cool, clarion notes of black cherry, cassis and violets packed atop of a full spectrum of
beautiful, layered herbal and fruit flavors. Juicy and balanced, with a subtle comple-
xity that builds on the black pepper spice and velvety tannins. Beautiful to drink now,
but will continue to develop over the next 3 - 5 years

Food Recomendation: A wine this good makes any culinary partner look good, but
consider firing up the barbecue with anything from mild brats and spicy merguez to a
finely spiced chop.

Soil: Unterer Bunter Mergel (lower multicolored marl)
Vinification: spontaneous fermentation and ripening in old oak barrels
Analaysis: Alcohol: 12,5 % vol, Acidity: 4,1 g/l, Residual sugar: 2,0 g/I
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