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Der Duft honigartiger Üppigkeit wird verführerisch von Maracujapüree und Sommer-
sonneblüten getragen. Die dichten Geschmacksnoten legen sich über eine Welle von 
verführerisch reifer Ananas und Maracuja, um dann in vielschichtige Ahnungen von wür-
ziger Nelke und Piment überzugehen. Bereits jetzt ausdrucksvoll und zugänglich steht 
diese lustvolle Verführung doch erst ganz am Anfang eines langen, erfüllten Lebens.

Speiseempfehlung: Ein traditionsgeprägter Wein, der sich über ähnliche Gegenüber 
freut, allen voran gereifte Ziegenfrischkäse von der Loire. 

Analyse: Alkohol: 11,0 % vol, Säure: 6,3 g/l, Restzucker: 45 g/l

The scent of honeyed opulence is borne temptingly by passion fruit puree and sunny 
summer flowers. The concentrated flavors descend upon a wave of mouth-watering 
ripe pineapple and passionfruit before giving way to dense layers of savory cloves and 
allspice. Expressive and approachable now, this luscious temptation is only at the be-
ginning of a long, full life.

Food Recomendation: A traditional wine that will thrive with a traditional pairing such 
as mature fresh goat cheeses, especially from France’s Loire Valley.

Analaysis: Alcohol: 11,0 % vol, Acidity: 6,3 g/l, Residual sugar: 45 g/l


