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2016 ROT, TROCKEN QbA

Eine geschmeidige, mittelgewichtige rote Begegnung von Cabernet Dorio, Portugieser, 
Dornfelder und Spätburgunder. Entspannte rote Frucht mit Brombeeranklängen. Perfekter 
Allrounder, der leicht gekühlt noch frischer wirkt.

Speiseempfehlung: Wunderbar zu allen Arten von Antipasti, 
warmen Vorspeisen oder Geräuchertem.

Boden: Verschiedene Böden der Keuperstufenlandschaft
Vinifikation: Maischegärung (ohne Reinzuchthefen) und Ausbau im alten Holzfass
Analyse: Alkohol: 11,0 % vol, Säure: 4,9 g/l, Restzucker: 3,1 g/l

A smooth, medium-bodied red blend of Cabernet Dorio, Portugieser, Dornfelder and Spät-
burgunder. Supple ease, with bright notes of red fruits and mulled blackberry flavors. 
Perfect allrounder, serve slightly chilled to highlight the freshness. 

Food Recomendation: Great with antipasti, warm appetizers or cold smoked meats.

Soil: different soils of the Keuperstufenlandschaft (keuperlandscape)
Vinification: mash fermentation of Pinot noir, Dornfelder, Cabernet Dorio, spontaneous 
fermentation. Wine matured in big oak barrels.
Analaysis: Alcohol: 11,0 % vol, Acidity: 4,9 g/l, Residual sugar: 3,1 g/l


