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2015 STETTENER RIESLING KIESELSANDSTEIN

Dieser dichte, konzentrierte Riesling ist auf steinig kargen Böden gewachsen, selbstbe-
wußt und seiner sicher. In der Nase steigt er mit rauchiger Zitrone und Orangenblüten 
ein, was sich am Gaumen strahlig, steinig und dezent würzig fortsetzt. Mit straffer, aber 
ausgewogener und präziser Säure geht er schließlich auf mysteriöse und doch über-
raschend positive Weise in ein weiches, beinahe verspieltes Finale über.

Speiseempfehlung: Fährt zu voller Größe mit allen Arten 
von heimischen Gemüsen auf.

Boden: Kieselsandstein (Feldspat, Quarz, Glimmer, Dolomit)
Vinifikation: Spontangärung im alten Holzfass
Analyse: Alkohol: 12,5 % vol, Säure: 6,2 g/l, Restzucker: 5,8 g/l

Grown in craggy, stony soils, this intense Riesling is both self-assured and self aware. The 
nose opens with sophisticated and smoky citrus – lemon peel, orange blossom – that 
supplements the steely, stony and subtly spicy palate. With a taut, balanced acidity and 
precision, the soft, almost playful finish offers a mysterious yet welcome surprise. 

Food Recomendation: Truly lovely when paired with traditional vegetables prepared 
with a contemporary, minimalist flair.

Soil: Kieselsandstein (pebblesandstone- feldspar, quartz, isinglass, dolomit)
Vinification: spontaneous fermentation in old oak barrels
Analaysis: Alcohol: 12,5 % vol, Acidity: 6,2 g/l, Residual sugar: 5,8 g/l


